Montécaas <

Préparation : 15 minutes e Cuisson : 20 minutes e Difficulté : % Budget : *

Pour 12 piéces

250 g de farine * 125 g de sucre * 2 cuil. a café de cannelle en poudre *
12,5 ¢l d’huile végétale

réchauffez le four a 180 °C (th. 6).

lélangez la farine, le sucre et 1 cuil. a café de cannelle en poudre,
outez petit & petit I'huile tout en mélangeant avec une fourchette,
uis réunissez la pate en boule.

ormez des petits ddmes de pate sur une plaque recouverte de
apier sulfurisé, puis saupoudrez d’une pincée de cannelle.

lettez au four pour 5 minutes, puis baissez la température du
our @ 150 °C (th. 5) et poursuivez la cuisson 15 minutes. Ala
ortie du four, laissez refroidir sur la plaque avant de les ranger
ans une boite métallique.




